
D E S S E R T S

W E E K L Y  M A I N S

Roast Beef - mustard gravy, rutabaga purée......185
Hängmörad rostbiff – senapssky, kålrotspuré

Sea Bass - shrimps, dill.....185
Halstrad havsaborre – räkor, dill

Soup of Jerusalem Artichoke - melon, smoked salmon........145
Jordärtskocksoppa – melon, kallrökt lax

Chili of Root Vegetables  - tortillachips, tomato........115
Rotfruktschili – tortilla crisp, tomatcrème

Seafood Wrap - lemon, ”västerbotten” cheese........145
Skaldjursklämma – citron, västerbotten

T H E  D A I L Y  S P E C I A L . . . . . . . . 1 3 5

Served Monday - Friday
Please ask your waiter

Serveras mån-fre, fråga din servitör

A P P E T I Z E R S 
Soup of Jerusalem Artichoke - 
melon, smoked salmon.......95
Jordärtskocksoppa – melon, kallrökt lax

Bleak Roe - blini, onion........130
Kalixlöjrom - blini, rödlök

Shrimp Cocktail........75
Räkcocktail 

A L WA Y S

Gravlax Club - chips, green salad..........145
Gravlax Club - chips, sallad  

Chicken Caesar Salad - croutons, parmesan..........165
Caesarsallad med kyckling - krutonger, parmesan    

Baby Back Ribs - BBQ sauce, pickled cucumber.......175
Baby back ribs - BBQ sås, picklad gurka

NY Strip - fries, BBQ sauce.......275
Grillad oxryggbiff - pommes, BBQ sås

P L A T T E R S

Chef’s selection of tastes 
Kökets urval av smaker

3 tastes..........165
3 smaker 

O Y S T E R

Fine de Claire........35

1/2 dz oysters	
1/2 dussin ostron
Fine de Claire..........180

L U N C H  1 5 T H  -  2 0 T H  M A R C H

B U S I N E S S  L U N C H . . . . . . . . 2 9 5

Bleak Roe - blini, onion
Kalixlöjrom - blini, rödlök

Meat or Fish from Weekly Mains
Kött eller fisk från Weekly Mains

+ Add coffee and Brownie........60
+ lägg till kaffe och brownie

Weekly dessert.........85
Veckans dessert

Vanilla Ice cream..........45
Vaniljglass

Crème Brûlée..........85
Crème Brûlée 

NY Brownie..........45
NY Brownie


